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Tacka do grilla 40x29cm Taca do
warzyw Płyta grillowa Stal nierdzewna
Ruszt

Cena 45,99 zł

Cena poprzednia 59,99 zł

Kod producenta GK-AG-TK-02

Kod EAN 5906124398007

Liczba sztuk 1 szt.

EAN (GTIN) 5906124398007

Szerokość produktu 29 cm

Długość 40 cm

Materiał stal nierdzewna

Kształt prostokątny

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

0.8 kg

Producent Gardenko

Kod producenta GK-AG-TK-02

Opis produktu
Wielorazowa Taca do Grillowania ze Stali Nierdzewnej 40x29cm

Jeśli cenisz sobie doskonały smak grillowanych potraw i wygodę użytkowania, nasza stalowa tacka do grillowania to
niezastąpiony dodatek! Wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej, pozwala na równomierne rozprowadzanie ciepła, a
perforowana powierzchnia zapobiega przywieraniu i przypalaniu jedzenia. Idealna do grillowania warzyw, ryb, krewetek,
owoców morza oraz mięs, nadając potrawom idealny aromat grillowania
 

✅ Specyfikacja Produktu:

✔ Materiał: Stal nierdzewna – odporna na wysokie temperatury i korozję

✔ Wymiary: 40 x 29 cm (powierzchnia grillowania: 36 x 29 cm, 1044 cm²)

✔ Waga: 0,8 kg – solidna i trwała konstrukcja

✔ Powierzchnia perforowana: Równomiernie rozprowadzenie ciepła, cyrkulacja powietrza i brak przypaleń

✔ Uchwyty boczne: Ułatwiają przenoszenie i manipulowanie tacką

✔ Czyszczenie: Możliwość mycia w zmywarce

✔ Podwyższone krawędzie: zapobiegają zsuwaniu się jedzenia
 

✅ Instrukcje Użytkowania:
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1. Przed pierwszym użyciem – Umyj tackę ciepłą wodą z płynem do naczyń, a następnie dokładnie osusz.
2. Podczas grillowania – Umieść tackę na ruszcie i powoli podgrzewaj przez kilka minut przed nałożeniem jedzenia.
3. Zalecenia dotyczące grillowania – Aby uniknąć przywierania, delikatnie natłuść powierzchnię tacki przed

grillowaniem.
4. Czyszczenie po użyciu – Po ostygnięciu tackę można umyć ręcznie lub w zmywarce. W przypadku uporczywych

zabrudzeń namocz tackę w ciepłej wodzie przed myciem.

✅ Doskonała do:

✔ Grillowania warzyw (papryka, cukinia, bakłażan, szparagi, pieczarki)

✔ Przyrządzania ryb i owoców morza (łosoś, dorsz, krewetki)

✔ Smażenia mięsnych przysmaków (szaszłyki, steki, hamburgery, kurczak)

✔ Pieczenia na ruszcie (zapiekane sery, grillowane pieczywo, tortilla)
 

✅ Dlaczego warto wybrać tackę grillową Gardenko?

✔ Profesjonalna jakość – wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, odpornej na wysokie temperatury i
uszkodzenia mechaniczne

✔ Odpowiednia do każdego typu grilla – Pasuje do:

grilli gazowych
grilli węglowych
grilli elektrycznych
piekarników

✔ Zdrowe grillowanie – brak powłok chemicznych, które mogłyby uwalniać toksyny pod wpływem temperatury

✔ Optymalne wymiary – tacka jest wystarczająco duża na duże porcje jedzenia, a jednocześnie kompaktowa, by zmieścić
się w większości standardowych grilli.

 

Zainwestuj w wygodę i jakość grillowania! Wybierz tackę do grilla Gardenko i ciesz się doskonałymi smakami, bez
przypalania i strat jedzenia!
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